BergHOFF®

WLASCIWOSCI, OBSLUGA I PIELEGNACJA
NACZYN DO GOTOWANIA Z POWLOKA
FERNOCERAMIC

Powltoka FernoCeramic, ktéra stosujemy w naszych naczyniach do gotowania, zapobiega
przywieraniu pokarmow 1 ma dodatni wptyw na zdrowie. Material ten nie tylko pozwala na
gotowanie bez uzycia tluszczu lub z niewielka jego iloScia, lecz jest rowniez przyjazny dla
srodowiska 1 bezpieczny.
Powtloka ta:

- jest nietoksyczna

- jest ekologiczna

- posiada zwigkszona odpornos¢ na wysokie temperatury

- posiada zwigkszona odporno$¢ na zadrapania

Jest wigc przyjazna zaréwno dla Panstwa i Waszych rodzin, jak i dla srodowiska.

Nowa powloka: przyjazna dla Srodowiska i nietoksyczna

Naczynia do gotowania firmy BergHOFF wytwarzane sa z wykorzystaniem innowacyjnej,
przyjaznej dla srodowiska I nietoksycznej powtoki FernoCeramic:

- nietoksyczna

- przyjazna dla srodowiska

- odporna na temperatury do 450 °C

- moze by¢ ponownie przetworzona

- odporna na zarysowania: szesciokrotnie bardziej wytrzymata niz tradycyjne powtoki
- energooszczgdny proces produkcyjny

- nie zawiera metali ciezkich (np. otowiu)
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Dodatkowe cechy naczyn do gotowania

Oprocz zalet samej powloki nasze naczynia do gotowania posiadaja roOwniez nastgpujace
wlasciwosci:

energooszczgdnos¢ dzigki szybkiemu i rOwnemu przewodnictwu i dystrybucji ciepla
mozliwo$¢ stosowania na wszystkich rodzajach zrdédet ciepta: gaz, elektrycznos¢, halogen,
indukcja.

Wskazowki dotyczace ulepszenia i zachowania wlasciwosci produktu:

Przed pierwszym uzyciem:

po wypakowaniu naczynia do gotowania nalezy umy¢ migkka gabka w cieptej wodzie z
dodatkiem detergentu. Potem doktadnie optluka¢ i wytrze¢ do sucha migkka $ciereczka
przed pierwszym rozgrzaniem naczyn na wewngtrznej stronie garnka lub patelni nalezy
rozprowadzi¢ papierowym rgcznikiem lub migkka S$ciereczka niewielka ilo$¢ oleju
ro$linnego. Zabieg ten przyczyni si¢ do utwardzenia powierzchni naczynia i dodatnio
wplynie na wiasciwosci, dzigki ktorym calkowicie naturalna powtoka ceramiczna nie
powoduje przywierania produktéw. Jest on réwniez wskazany przed przechowywaniem
naczyn przez dluzszy czas

Gotowanie w naczyniach z powloka FernoCeramic

do gotowania nalezy uzywac czystych naczyn

jezeli z uwagi na smak lub jego teksturg uzywaja Panstwo oleju, przed umieszczeniem w
naczyniu skladnikéw olej nalezy podgrzewaé przez minut¢ lub dwie przy niskim lub
srednim ustawieniu Zrédla ciepta. Aby znalez¢ najlepsze ustawienie warto troche
poeksperymentowacé

nie wolno dopusci¢ do catkowitego wyparowania ptynéw z naczynia. Naczynie nie powinno
by¢ podgrzewane przez zbyt dtugi czas

najwyzsze temperatury nalezy stosowa¢ wylacznie wtedy, gdy garnek jest wypetniony
ptynem i uzywany do gotowania w temperaturze wrzenia (np. makaronu) lub do smazenia w
glebokim thuszezu

chociaz powtoka FernoCeramic jest sze$ciokrotnie bardziej wytrzymata niz tradycyjne
powloki, uzycie metalowych narzedzi moze doprowadzi¢ do zadrapania powierzchni.
Zarysowania nie sa objgte gwarancja. Aby zabezpieczy¢ naczynia przed uszkodzeniami i
wydluzy¢ okres ich uzytkowania, zalecamy stosowanie narzedzi bambusowych,
silikonowych, nylonowych lub drewnianych.

Nie wolno kroi¢ pokarméw znajdujacych si¢ w naczyniu ani nakluwac jego powierzchni,
moze to bowiem spowodowac jej uszkodzenie

Czyszczenie i pielegnacja
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przed przystapieniem do czyszczenia naczynie powinno ostygnaé, poniewaz zimna woda
doprowadzi do powstania odksztatcen

naczynia z powloka sa wprawdzie dostosowane do zmywarek, ale nie zalecamy czyszczenia
ich w ten sposob. Wysoka temperatura panujaca w urzadzeniu negatywnie wpltywa na
wlasciwos$ci powtoki

po kazdym uzyciu naczynia wyczysci¢ rgcznie, uzywajac detergentu przeznaczonego
wylacznie do mycia recznego. Nie wolno stosowac silnych $rodkoéw opartych na kwasach
cytrynowych lub z zawartoscia chlorowych wybielaczy. Do mycia uzywac cieptej wody z
detergentem oraz gabki lub szmatki. Nie wolno czy$ci¢ za pomoca narz¢dzi z welny
stalowej, nylonu, akcesoriow do czyszczenia piekarnikéw oraz wszelkiego rodzaju
substancji $ciernych, srodkdw na bazie cytrusow lub z zawarto$cia wybielaczy chlorowych.
Nastepnie optukac ciepta woda i natychmiast wytrze¢ sucha Sciereczka

naczynia do gotowania nalezy zawsze gruntownie wyczysci¢, gdyz przy nastepnym uzyciu
pozostalo$ci jedzenia pozostana na powierzchni, powodujac przywieranie jedzenia

aby fatwo usuna¢ resztki pokarmu, ktére przylepity si¢ do powierzchni, naczynie nalezy
napetni¢ woda (tak, aby zakry¢ dno), a nastgpnie pozostawi¢ do odmigknigcia na kuchence
przy bardzo niskim ustawieniu temperatury. Nie wolno stosowa¢ narzedzi metalowych
jezeli naczynia przechowywane sa jedno na drugim, pomigdzy kolejne elementy nalezy
umiesci¢ np. recznik kuchenny, tak aby naczynie na goérze nie spowodowalo zadrapan
powierzchni naczynia na dole
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