Narzędzia i deski do krojenia z bambusa

Bambusowe deski do krojenia z serii EarthChef nadają

się do użycia natychmiast po zakupie. Wystarczy tylko

umyć je miękką gąbką w wodzie z detergentem,

opłukać i wytrzeć lub osuszyć. Przed użyciem desek nie

trzeba nasączać żadnymi substancjami. Po każdym użyciu deskę należy wyczyścić w opisany wcześniej sposób. W przypadku krojenia surowego mięsa, deskę należy odpowiednio zdezynfekować. Bambusowe deski do krojenia z serii EarthChef oraz inne produkty z bambusa nie są dostosowane do mycia w zmywarkach. Na etapie produkcji wyroby te nasączono olejem mineralnym przeznaczonym do powierzchni mających kontakt z żywnością, ale nie zabezpiecza on materiału przed wysoką temperaturą panującą w zmywarce. Ciepło w zmywarce spowoduje wyschnięcie i pękanie desek, a tym samy skrócenie okresu ich użytkowania. Jeżeli wykończenie deski nieco wyschnie, na powierzchni można rozprowadzić niewielką ilość oleju mineralnego do powierzchni mających kontakt z żywnością. Zabieg ten powinien przywrócić połysk bambusa. Deskę należy przetrzeć niewielką ilością oleju mineralnego do powierzchni mających kontakt z żywnością, a następnie wytrzeć jego nadmiar. Powtarzanie tej czynności raz na miesiąc zapewni utrzymanie wszystkich narzędzi bambusowych w dobrym stanie przez długie lata.
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